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Desde 1993 Tepozilin

PRIMERO

Chiles de Jaiba y Platano Macho 285
Chipotles rellenos de jaiba del Golfo de México,
bariados en salsa de cilantro

Dobladas de Jamaica en Mole Rosa 220
Dos tortillas azules nixtamalizadas en casa,
rellenas de jamaica, en mole rosa estilo de Taxco

Ensalada de Hojas Verdes 195
Lechugas mixtas orgdnicas de Tepoztldn, tomatitos,
verdolagas, semillas de calabaza, vinagreta de la casa.

Ensalada de Apio y Manzana Verde 215
Aderezo de jocoque y cilantro, eneldo fresco, nueces
Fideos Secos del Rancho 210

Servidos con queso fresco, chicharrén, chile pasilla frito,
aguacate, y crema al queso de Ocosingo

Sopa de Frijol Tarasca 195
Chile ancho frito, aguacate, queso fresco, juliana de tortillas

Sopa de Lima 190

Caldo de pollo, tomate, morron, cebolla, lima agria y pollo

GUACAMOLES

CLASICO ﬁ SONORA
175 < 7 > 195

Aguacate Cldsico +

Cebolla morada Queso Fresco

Cilantro criollo O Chile Chiltepin

Tomate

YUCATAN RANCHO OAXACA

205 225 195

Aguacate Cldsico + Aguacate

Cebolla morada
Cilantro criollo

Tomates cherry
Queso Ocosingo

Cebolla morada
Cilantro criollo

Habanero Chile Ancho Tomate
Pork belly Chicharrén Chapulines
PULQUE CERVEZA
de Owmba Artesanal de barril™

o Natural (250ml) 180

e Curcuma (250mi) 190
con jengtbre y coco

e Damiana (250m1) 185
con cardamomo

* Degustacion (150mi) 115
de nuestros tres sabores

Guerrera 125
Coésmica

Special Bitter

Clara, nublada, 6% AV

Quetzalcoatl 130
Porter

Oscura, 7 maltas, 5.5% AV
*Cerveceria Punto Rojo,

de Irene y Manolo Garibay
Tepoztlan.

ESPECIALES
Chile en Nogada 45

Nuestra receta tradicional

ENTRADAS ESPECIALES

Esquites 175
con mayonesa de chapulin

Crema de Chapulines 215
al roux de mantequilla francesa

Fideos Negros y Camarones 245
Huitlacoche, tinta de calamar; alioli picoso

PRINCIPALES

Filete Angus Sonora 200g 549
Puré de papas, salsa al tuétano, vino, pimienta
yvegetales salteados.

Cecina del Rancho Ponce 468
Con enmolada, frijoles negros al epazotey chiles toreados

Tiras de Arrachera Angus al Carbon 190g 495
Nopales curtidos, papas al perejil, cebollitas asadas

Pechuga al Romero y Citricos 315
Jugosa pechuga de pollo marinada,
sobre puré de papa y vegetales salteados

Pollo en Mole del Ciruelo 345
Rollo de pechuga aplanada, rellena de platano macho,
arroz colorado y frijoles de la olla

Pechuga Rellena de Huitlacoche 375
Rollo de pechuga aplanada, bariada en salsa
de queso de cabra y arroz basmati

Enchiladas de Brisket 298
Estofado de 10 horas, al vino tempranillo y chile pasilla

Enchiladas de Pato en dos Moles 395
Con mole del Ciruelo y pipian verde, queso cotija,
pepitas tostadas en salsa de soya y tostones de rabano

Nuestra Cochinita Pibil 315
Tres enchiladas de pibil del cajon de coccion lenta,
al jugo de naranja agria y achiote

Cuadros de Pork Belly 295
Tres tortilla cuadradas azul-giieras con
chutney de tomatillo amarillo y chile morita

Tacos Guaymas de Camaron 285
Mayonesa al chipotle, juliana de zanahoria
col morada.

Salmon al Carbon 425

Marinado en Naranja, soya, arroz basmatiy salvaje
+ vegetales salteados.

Lobina Meunieére 345
Mantequilla noissette, alcaparrasy perejil

Ravioles de Milpa 295
Rellenos de huitlacoche, elotitos, hongos, epazote,
flox, limon amarillo y gotas de chile de drbol



